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Prenditi cura della tua salute, migliora la qualità dell’aria che respiri!
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RIDUZIONE BATTERI
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RIDUZIONE BATTERI
E MUFFE

RIDUZIONE 
BATTERI E MUFFE

I moduli Dust Free® generano radicali ossidrili e molecole di perossido di idrogeno che, trasportati dal flusso 
dell’aria, sono in grado di distruggere gli agenti inquinanti quali batteri, virus, muffe, allergeni ed odori che 
incontrano nei canali, in ambiente e sulle superfici!
Agisce in maniera attiva 24 ore su 24 nell’aria e sulle superfici!

Unit

SETTORI DI UTILIZZO
ALIMENTARE / TRASPORTI ALIMENTARI
Eliminazione di muffe e ba�eri.
Miglior conservazione = più freschezza e qualità

INDUSTRIALE
Sanificazione di canali ed ambienti con abba�imento degli 
inquinanti chimici/biologici. Ambiente di lavoro più 
salutare.

MEDICALE / OSPEDALIERO
Abba�imento della proliferazione di ba�eri.
Ambiente sanitario meno esposto alla contaminazione 
ba�erica.

RESIDENZIALE
Eliminazione di ba�eri, allergeni ed odori. Ambiente più 
salutare e confortevole.

UFFICI / LUOGHI DI LAVORO
Eliminazione di ba�eri, allergeni ed odori.
Diminuzione del tasso di mala�ia.

RISTORANTI / ALBERGHI
Eliminazione di odori e ba�eri.
Permanenza nei locali più gradevole e duratura.

TRASPORTI
Eliminazione dei ba�eri.
Minore esposizione alla contaminazione ba�erica.
Ambiente più salutare e confortevole.

INDUSTRIALE / COMMERCIALE

UFFICI / TERZIARIO

RESIDENZIALE / UFFICI

RESIDENZIALE / TERZIARIO

Effetti della
Tecnologia PCO™



Effetti della
Tecnologia PCO™

Take care of your health, improve the quality of the air you breathe!
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Active sanitizing
systems

www.dustfree.eu
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ODORS BACTERIA AND MOLD

Smoke

Kitchen Pets
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BACTERIA, MOLD AND 
VIRUSES REDUCTION

The Dust Free® modules generate hydroxyl radicals and hydrogen peroxide molecules which, transported by 
the air flow, are able to destroy pollutants such as bacteria, viruses, molds, allergens and odors they 	
encounter in channels, in the environment and on surfaces!
It acts actively 24/7 in the air and on surfaces!

Unit

MAIN SECTORS OF USE
FOOD / FOOD TRANSPORT
Elimination of mold and bacteria.
Be�er conservation = more freshness and quality.

INDUSTRIAL
Sanitization of ducts and environments with 
destruction of  chemical/biological pollutants.
Healthier work environments.

MEDICAL/HOSPITAL
Destruction of bacteria proliferation.
Healthcare environments less exposed to bacterial 
contamination.

RESIDENTIAL SYSTEM HAVC
Elimination of bacteria, allergens and odors.
Healthier and more comfortable environment.

OFFICES/WORKPLACES
Elimination of bacteria, allergens and odours.
Decreased disease rate.

RESTAURANT/HOTELS
Elimination of odours and bacteria.
Most pleasant and long-lasting stay in the premises.

TRASPORT
Elimintion of bacteria.
Less expoure to bacteria contamination.
Healthier and more comfortable enviroment.

INDUSTRIAL / COMMERCIAL

OFFICES / TERTIARY

RESIDENTIAL / OFFICES

RESIDENTIAL / TERTIARY

Benefits of
PCO™ Technology


